
ANTIPASTI

Polpo tostato con fagioli e creme fraiche
Filettino di ricciola su mousse di sedano,

polvere di agrumi e germogli di soia

Fettuccine di seppia al crudo con briciole di frisella profumata al limone
tare

Tartare di Scottona Masseria Chiusura di Sotto
su seta di avocado e scorsetto di limone

Girella di barbabietola e patata
con mousse allo yogurt e porro fritto

Crostoni con ricotta aromatizzata
alla riduzione di frutti di bosco, noci e miele

Bocconcini di prugna in crosta

PRIMI

Quadrotti dal cuore di burrata con tartare di gamberi viola, bisque di
crostaceie zest di limone

Crepes dal cuore di zucca e cardoncellicon fonduta al taleggio

SECONDI

Cuberoll di manzo Masseria Chiusura di Sotto su purè di barbabietola,
cremadi pastinaca e terreno di erbette

Fantasia di radicchio, finocchio,arancia
e petali di mandorla

Cestino delicato di lenticchia e cotechino

BUFFET DI FRUTTA E DOLCI

Selezione vini Masseria S.Elena
€110,00 / pp

 Menù 
di capodanno


